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     Warung makan disekitar Universitas Kristen Maranatha sehari-hari dikunjungi 

oleh mahasiswa dan masyarakat untuk memperoleh makanan, namun masih sangat 

sedikit laporan mengenai keamanan aspek mikrobiologis dari makanan yang 

dijajakan oleh warung makan tersebut. 

     Penelitian ini dilakukan untuk mengetahui ada tidaknya kontaminan bakteri baik 

patogen dan non-patogen pada sampel makanan yang diambil dari beberapa warung 

makan disekitar Universitas Kristen Maranatha. Sampel makanan dihaluskan 

dengan menggunakan blender, diencerkan berseri untuk ditanam pada medium 

penyubur nutrient agar secara pour plate, lalu disubkulturkan pada MacConkey dan 

Salmonella-shigella agar secara streak plate.  

     Jumlah colony forming unit pada masing-masing agar dihitung dan bakteri 

predominan diidentifikasi. Jumlah colony forming unit bakteri pada masing-masing 

agar didapatkan too many to count pada pengenceran 10-5 pada semua agar. Bakteri 

predominan yang diidentifikasi adalah Bacillus cereus, Bacillus vallismortis, 

Enterobacter agglomerans, Enterobacter gergoviae, dan Enterobacter aerogenes.  

     Kehadiran bakteri coliform dari family Enterobacteriaceae mengindikasikan 

adanya kontaminan tanah/kotoran hewan dan kehadiran Bacillus cereus sebagai 

bakteri patogen mengindikasikan beberapa makanan yang terdapat pada warung 

makan disekitar Universitas Kristen Maranatha tidak aman untuk dikonsumsi.  
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     Food stalls around the Maranatha Christian University visited daily by students 

and the surrounding community to obtain daily food , but still very few reports on 

the microbiological aspects of food safety are sold by the food stalls .   

     This study was conducted to determine the presence or absence of bacterial 

contaminants both pathogenic and non - pathogenic in several food samples taken 

from several food stalls around the Maranatha Christian University . Mashed food 

samples by using a blender , and then serially diluted to be planted in the medium 

fertilizer nutrient agar , then subcultured on MacConkey agar and Salmonella - 

shigella that is streak plate . The number of colony forming units in each order is 

calculated and identified the predominant bacteria .  

     The number of colony forming units of bacteria on each in order to have too 

many to count at 10-5 dilution at all in order . Predominant bacteria Bacillus cereus 

is identified , vallismortis Bacillus , Enterobacter agglomerans , Enterobacter 

gergoviae , and Enterobacter aerogenes .  

     The presence of coliform bacteria from the family Enterobacteriaceae indicate 

contaminant soil / manure and the presence of pathogenic bacteria Bacillus cereus 

as indicating some of the food contained in the food stalls around the Maranatha 

Christian University is not safe for consumption . 
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