ABSTRAK

Korea Selatan saat ini mulai merambah dunia internasional. Masuknya budaya Korea
Selatan memberi kesan penasaran bagi masyarakat mengenai gaya hidup, budaya, dan
bahasa, serta kuliner. Beberapa orang mulai melihat ini sebagai peluang bisnis dalam
memenuhi rasa penasaran masyarakat. Disinilah titik awal munculnya restoran-restoran
yang menyajikan hidangan khas Korea Selatan. Hanya saja, saat ini restoran bergaya
Korea Selatan masih sangat minim pengetahuan akan hidangan jajanan khas Korea
Selatan tersebut. Hal ini menjadi ide dasar dalam perancangan Korean Foodcourt ini.
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