
v                           Universitas Kristen Maranatha 
 

ABSTRAK 

 

Italia merupakan sebuah negara yang terkenal dengan berbagai jenis makanan dan 

minumannya. Untuk mengenalkan semua keanekaragaman makanan dan minuman tersebut 

dibutuhkan sebuah tempat untuk menyatukan semuanya dalam satu bangunan.  

Venesia dipilih sebagai konsep untuk mendukung suasana di dalam ruangan. Salah 

satu elemen yang mendukung suasana tersebut yaitu dengan penggunaan warna hangat seperti 

coklat, bentuk arch (lengkung), dan material kayu pada furniture.  

Pembagian fungsi dilakukan berdasarkan jenis makanan dan minuman yang dijual 

serta waktu operasional pada setiap lantai. Terdapat 7 lantai dengan fungsi yang berbeda-beda 

dengan menonjolkan Italia pada setiap lantai. Pada akhir perancangan, akan terlihat suasana 

Venesia pada dinding, lantai, dan furniture di setiap lantai. 

Kata kunci  : Makanan Italia, konsep Venesia, pembagian fungsi 
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ABSTRACT 

 

Italian constitutes one state which knew by various its food and drink type. To 

introduce all that food and drink variety is needed one place to band the whole lot in one 

building.   

Venetian is chosen as concept to back up atmosphere in hall. One of atmospheres 

supportive element that which is with warm colour purpose as brown as, form arch, and 

significant timbered on furniture .   

Division function is done bases food and drink type that is sold and operational time 

on each floor. Available 7 floors with logistic different one with self-assertive Italian on each 

floor. At the early scheme, will visually Venetian atmosphere on wall, floor, and furniture  at 

any given floor.  

Key word   : Italian food, Venetian concept, division function 
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