
ABSTRAK

Makanan adalah suatu kebutuhan yang mutlak. Karena makanan adalah kebutuhan primer dari

kehidupan manusia. Dalam penyajiannya, makanan yang dibutuhkan adalah makanan yang sehat

dan dengan cara pengolahan yang benar. Namun, saat ini banyak makanan yang disajikan dengan

tidak sehat, seperti penggunaan bahan baku, proses pengolahan serta waktu penyimpanan yang

lama. 

Sebuah retail makanan dan tempat makanan harus dapat memenuhi kebutuhan akan makanan

sehat  tersebut,  baik  dalam bahan  baku,  proses  pengolahan  dan  waktu  penyimpanan  hingga

disajikan kepada konsumen. 

Bahan baku yang sehat untuk pengolahan makanan yang ditawarkan adalah bahan baku yang

alami dan kaya akan nilai gizi, yaitu gandum  dengan proses pemanggangan. Proses penyajian

yang  unik  ditawarkan  kepada  konsumen,  yaitu  memberikan  konsumen  pengalaman  untuk

mengolah  makanannya  secara  swalayan dan langsung  dikonsumsi,  sehingga  makanan masih

fresh. 

Konsep interior yang diusung berkaitan erat dengan produk dan konsep penyajian produk yaitu

healthy. Ruang display yang bertema natural mendukung erat Healthy Baking Center ini.

Universitas Kristen Maranatha



ABSTRACT

Food is an absolute necessity. Because food is a primary need of human life. In its presentation,

food that is needed is a healthy diet and proper way of processing. However, now a lot of food

served is unhealthy, such as the use of raw materials, processing and storage a long time.

Food retail and places where food can be  found should be able to fulfill  the needs of these

healthy  foods,  whether  raw  materials,  processing  and  storage  time  until  presented  to  the

consumer.

Raw materials for the processing of healthy food on offer are a raw material rich in natural and

nutritional value is  wheat  with baking process.  Presentation of a unique processes offered to

consumers is to give consumers the experience to process food in personally and immediately

consumed, so the food is still fresh

Promoted the concept interior is closely related to the product and the concept of presenting the

product  that  is  healthy.  Space-themed  display which  naturally  supports  this  closely Healthy

Baking Center.
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