
Universitas Kristen Maranatha - Abstrak 

 

v 

 

ABSTRAK 

 

Dalam laporan ini, penulis menuliskan rencana desain interior sebuah tempat kursus 

yang khusus dimana dilengkapi dengan berbagai macam peralatan dan kebutuhan 

membuat cake.  Tema yang digunakan adalah sweet serta konsep  make your own cake. 

Konsep tersebut muncul dari permasalahan tempat kursus yang ada saat ini dimana para 

peserta tidak dapat praktek secara langsung. Sedangkan untuk tema sweet diambil dari 

bahan dasar cake yaitu gula untuk mengingatkan kembali cita rasa yang dari dulu sampai 

saat ini tidak berubah yaitu rasa manis. Tema dan konsep tersebut akan diterapkan dalam 

interior baik dalam material, bentuk, hingga penggunaan warna, sehingga akan 

menciptakan nuansa interior yang sweet dan juga terjadinya jalur sirkulasi yang baik 

bagi penggunanya. 
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ABSTRACT 

 

In this papper, the writer writes interior design plan for the courses place which has 

all the equipment and ingredients inside. The theme of this place is sweet and the 

concept is make your own cake. This concept appears from the courses cake problem 

at the moment that all the participant can not make the cake lively by themselves. 

For the sweet theme is taken by sugar which is become the ingredients of the cake 

and also have original sweet taste. The theme and the concept will be applying for 

the material, shape, and also for the interior color.   
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