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ABSTRAK 

 

Susu merupakan salah satu minuman yang mempunyai banyak manfaat bagi 

manusia. Namun pada saat ini peminat susu khususnya di Indonesia mengalami 

penurunan. Maka dari itu, milk house dapat menjadi salah satu solusi untuk 

mengingatkan kembali pentingnya menjaga kesehatan khususnya yang didapatkan 

melalui produk-produk susu. Selain itu, milk house ini juga berfungsi sebagai sarana 

rekreasi dimana pengunjung dapat melepas kejenuhan dengan melakukan praktik 

membuat makanan atau minuman yang berbahan dasar susu, berbelanja produk-

produk olahan susu, serta pengunjung dapat menambah ilmu mengenai proses 

pengolahan susu. Adapun makanan maupun minuman mengandung susu yang 

dijual pada café dengan menggunakan sistem table service sehingga pengunjung 

dapat duduk dan menunggu makanannya untuk diantarkan. Selain itu, terdapat 

retail yang menjual ice cream atupun frozen yoghurt yang ditujukan bagi 

pengunjung yang ingin menikmati makanan ringan. Serta terdapat cereal bar yang 

ditujukan bagi pengunjung yang ingin menikmati sebagai sarapan maupun sebagai 

snack. 

Milk house juga dirancang agar pengunjung dapat merasa nyaman, mendapat 

edukasi, serta happy. Hal ini berkaitan dengan konsep yang diambil yaitu “Fun with 

Bubbles” dimana bubble memiliki peran penting dalam proses pembuatan ice 

cream maupun yoghurt serta pembuatan milk foam dalam dunia perkopian. 

Penerapan konsep pada perancangan dimulai dengan penggunaan bentuk dari 

bubble yaitu geometris dan berulang.   
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