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ABSTRAK 

Perancangan redesain interior pada 90 Gourmet, Bandung yang 

direlokasikan ke Harbour Bay, Batam merupakan proyek tugas akhir yang 

sudah dipilih oleh perancang. Perancangan ruang ini bersifat meredesain 

restoran yang sudah ada menjadi restoran yang bertema yaitu Restoran 

Peranakan Baba-Nyonya dikarenakan kondisi bangunan yang mendukung 

dalam perancangan tersebut. Perancangan redesain interior restoran 

menfasilitas beberapa ruangan seperti indoor, outdoor dan private dining, 

retail, bar area, dan open space kitchen yang mempertimbangkan kondisi 

bangunan disertai unsur budaya Peranakan yang akan diaplikasikan dalam 

desain tersebu melalui segi bentuk, material dan unsur budaya Peranakan 

sebagai ide dasar yang akan dituangkan dan diciptakan menjadi perancangan 

redesain interior Restoran Peranakan Baba-Nyonya. Rumusan masalah yang 

ditampilkan adalah Bagaimana merancang sebuah fungsi ruang restoran 

Peranakan Baba-Nyonya yang dapat membuat user melestarikan, mengenal 

lebih mengenai kebudayaan peranakan nyonya?, Bagaimana mendesain 

restoran Peranakan Baba-Nyonya yang dapat menampilkan autentiksitas 

dari budaya Peranakan Baba-Nyonya?, dan Bagaimana mendesain restoran 

Peranakan  Baba-Nyonya dengan konsep Little Peony of Baba-Nyonya yang 

memberikan fasilitas tourism experience mengenai story of baba-nyonya 

cuisine sebagai budaya di Indonesia agar meningkatkan potensi pariwisata 

kota Batam dengan tujuan merancang sebuah Restoran Peranakan Baba-

Nyonya.  
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ABSTRACT 

The interior redesign of 90 Gourmet, Bandung which was relocated to 

Harbor Bay, Batam is a final project that has been chosen by the designer. 

The design of this space is to redesign the existing restaurant into a restaurant 

with the theme, namely the Baba-Nyonya Peranakan Restaurant due to the 

building conditions that support the design. The interior redesign of the 

restaurant facilitates several rooms such as indoor, outdoor and private 

dining, retail, bar area, and open space kitchens that take into account the 

condition of the building accompanied by elements of Peranakan culture 

which will be applied in the design through the form, material and elements 

of Peranakan culture as the basic idea. which will be poured and created into 

the interior design of the Baba-Nyonya Peranakan Restaurant. The 

formulation of the problem presented is How to design a function of the 

Baba-Nyonya Peranakan restaurant space that can make the user preserve, 

get to know more about the peranakan Nyonya culture ?, How to design a 

Baba-Nyonya Peranakan restaurant that can display the authenticity of the 

Baba-Nyonya Peranakan culture ?, and How to design the Peranakan Baba-

Nyonya restaurant with the Little Peony of Baba-Nyonya concept which 

provides tourism experience facilities regarding story of baba-nyonya 

cuisine as culture in Indonesia in order to increase the tourism potential of 

Batam city? with the aim of designing a Baba-Nyonya Peranakan 

Restaurant. 
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