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ABSTRAK 

 

Di era modern saat ini, kehidupan masyarakat kota terus dihadapkan dengan 

berbagai ancaman akibat polusi, stress tekanan pekerjaan, hingga gaya hidup yang serba 

mudah dan tidak sehat. Saat ini juga dengan timbulnya pandemic SARS Covid – 19 

menyebabkan banyak orang kembali untuk memilih hidup lebih sehat. Padahal di 

Indonesia sendiri banyak minuman – minuman yang menyehat yang bukan hanya 

sekedar jamu, kopi maupun teh yang kita ketahui.  

Pada perancangan Galeri Minuman Traditional Indonesia ini terdiri dari galeri, 

café, toko, area belajar, ruang serbaguna, restoran dan yang lainnya yang merupakan 

tempat untuk mengedukasi dan memperkenalkan masyarakat bahwa banyak jenis 

minuman traditional yang masih kurang terekspos oleh pemerintah maupun masyarakat 

yang mengingatkan kita semua betapa luas dan beragamnya minuman – minuman yang 

ada di Indonesia.  

Biofilic adalah konsep yang digunakan dalam industri bangunan untuk 

meningkatkan konektivitas penghuni ke lingkungan alam melalui penggunaan sifat 

langsung, sifat tidak langsung, dan kondisi ruang dan tempat. Kerjasama antara manusia 

dengan alam ini mengutamakan kenyamanan dan keamanan, serta menciptakan suasana 

yang sesuai dengan keadaan yang ada sekarang ini sehingga hubungan menguntungkan 

antara  manusia  dan  alam  dalam  bangunan dan lanskap modern dapat terwujud. 

Kata kunci: Indonesia,Minuman, Biofilic,Alam,Galeri 
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ABSTRACT 

 

In today’s modern area, the life of urban people contiunues to faced with various 

threaths due to pollution, stress from work preassure, to easy and unhalty lifestyle. Right 

now the SARS Covid – 19 pandemic has caused many people to return to choose 

healthier lives. Whereas in Indonesia, there are many healthy drinks that are not just 

herbs, coffee and tea that we all know before.  

 In designing the Indonesian Traditional Drinks Gallery consists of galleries, 

cafes, shops, learning areas, multipurpose rooms, restaurants and others which are 

places to be used to educate and introduce the public there are many types of traditional 

drinks are still less exposed by the government and society to reminds us all how wide 

and varied the traditional drinks are Indonesia have. 

 Biophilic is a concept that had been used in the building industry to improve 

occupant connectivity to the natural environment through the use of direct properties, 

indirect properties, and spatial and space conditions. This collaboration between 

humans and nature prioritizes comfort and safety, and creates an atmosphere in 

accordance with the current situation so that beneficial relationships between humans 

and nature in modern buildings and landscapes can be realized. 

 Keywords : Indonesia, Drinks, Biophilic, Nature,Gallery 
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