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ABSTRAK 

 

Restoran Vegetarian terletak di Jl. Aceh No. 66, Bandung. Kota Bandung, sebagai 

tujuan wisata kuliner telah mengalami peningkatan jumlah restoran. Peningkatan 

jumlah restoran disebabkan oleh perubahan gaya hidup yang erat kaitannya dengan 

perkembangan zaman dan menyebabkan masyarakat masih jauh dari pola hidup 

sehat. Restoran vegetarian dirancang untuk mengangkat gaya hidup sehat dengan 

adanya fasilitas minimarket, kelas memasak, restoran, dapur, dan ruang multifungsi 

untuk memperbaiki gaya hidup masyarakat dengan menghadirkan area edukatif 

tentang vegetarian. 
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ABSTRACT 

 

Vegetarian Restaurant located on Jl. Aceh No. 66, Bandung. Bandung city, as a 

culinary tourist destination has increased the number of restaurants. An increase in the 

number of restaurants is caused by lifestyle changes that are closely to current 

development and causes people to stay away from healthy lifestyles. Vegetarian 

restaurants are designed to adopt a healthy lifestyle with a minimarket, cooking class, 

restaurant, kitchen, and multifunction room to improve people's lifestyle by presenting 

education area about vegetarian. 
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