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ABSTRAK 

Pada tahun 1988, teknik memasak unik yang disebut Molecular Gastronomy 

muncul. Situasi Gastronomi Molekuler di Indonesia sendiri masih asing bagi 

masyarakat. Sebenarnya teknik ini Untuk mempelajari teknik memasak bukanlah yang 

utama, mulai dari bahan kimia yang disebut hydrocolloids, penggunaan peralatan 

laboratorium seperti rotary evaporator, serta metode pengukuran yang pasti sangat 

disukai. Kompleksitas dari metode ini membutuhkan praktik perlindungan jangka 

panjang, di samping peralatan memasak Molecular Gastronomy yang memiliki harga 

yang cukup tinggi untuk dijelajahi oleh para praktisi. 

Salah satu solusinya adalah tempat yang memungkinkan koki informal belajar 

adalah Food Studio atau tempat untuk menyewa kamar untuk memasak, di luar kamar 

pribadi seperti rumah, atau juga dapur hotel tempat mereka bekerja. Namun, hingga 

saat ini belum ada Food Studio di Indonesia yang memfasilitasi kegiatan masyarakat, 

juga menyediakan resep, mencoba resep, dan mengeksplorasi resep, dan lainnya. Oleh 

karena itu, masalah Gastronomi Molekuler di Indonesia akan digunakan sebagai topik 

dalam Tugas Akhir dan direalisasikan sebagai tempat untuk pengembangan 

pengembangan Laboratorium Makanan Gastronomi Molekuler. 

Kata kunci: Molekul Gatronomy, Studio Makanan, Laboratorium Makanan, Makanan, 

Masakan, Koki. 
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ABSTRACT 

In 1988, a unique cooking technique called Molecular Gastronomy appeared. The 

Molecular Gastronomy situation in Indonesia itself is still unfamiliar to the public. 

Actually this technique To learn cooking techniques is not the main main, starting from 

chemicals called hydrocolloids, the use of laboratory equipment such as rotary 

evaporators, as well as measuring methods that must be very preferred. The 

complexity of this method requires a long-term practice of protection, in addition to 

Molecular Gastronomy cooking equipment that has a high enough price for the 

practice practitioners to explore. 

One solution is a place that allows informal chefs to learn is a Food Studio or a 

place to rent a room for cooking, outside a private room such as a house, or also the 

hotel kitchen where they work. However, until now there has not been a Food Studio 

in Indonesia that facilitates community activities, also provides recipes, tried recipes, 

and explored recipes, and others. Therefore, the issue of Molecular Gastronomy in 

Indonesia will be used as a topic in the Final Project and realized as a place for the 

development of Molecular Gastronomy Food Laboratory development. 
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