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ABSTRAK 

 

 
Salah satu faktor penyebab kenaikan pertumbuhan ekonomi di Bandung adalah 

bisnis usaha makanan dan minuman. Faktor yang menunjang kelancaran dan 

efektifitas dalam bisnis usaha makanan dan minuman adalah persediaan karena 

persediaan menjamin/memastikan kebutuhan bahan baku yang diperlukan memenuhi 

kebutuhan pasar dan proses produksi tidak akan terhambat. Restoran Steak Ranjang 

mengalami permasalahan pada bahan baku di menu Chicken Hamil 3 Bulan yang 

menyebabkan restoran menolak pesanan bahkan harus menutup restorannya dan 

tidak meneruskan kegiatan produksi. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk 

mengetahui pengendalian persediaan bahan baku pada Menu Chicken Hamil 3 Bulan 

menggunakan metode probabilistik dengan kasus lost sales yang ketika persediaan 

habis dan ada permintaan tetapi pelanggan tidak bersedia menunggu dan mencari 

tempat lain, serta mengetahui biaya minimalisasi yang diperoleh setelah 

dilakukannya pengendalian persediaan tersebut. Setelah dilakukan penelitian ternyata 

total cost yang diperoleh sebesar Rp.561.834,- serta kebijakan perusahaan saat ini 

yaitu sebesar Rp.877.747,- Jadi biaya penghematan untuk kasus lost sales sebesar 

Rp.315.913,- dengan begitu penulis menyarankan agar restoran dapat menerapkan 

metode ini sehingga dapat meminimumkan biaya persediaan.  

 

Kata-kata kunci: Persediaan, pengendalian persediaan, model probabilistik, kasus 

lost sales, biaya persediaan.  
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ABSTRACT 
 
 

One of the factors causing an increase in economic growth in Bandung is the food 

and beverage business. Factors that support the smoothness and effectiveness of the 

food and beverage business are inventories because the inventory guarantees / 

ensures the needed raw materials meet market needs and the production process will 

not be hampered. Restaurant Steak Ranjang experienced problems in the chicken 

menu raw material for 3 months pregnant which caused the restaurant to refuse 

orders and even close the restaurant and not continue production activities. The 

purpose of this study was to determine the control of raw material inventory in the 

chicken menu 3 months pregnant using a probabilistic method with a lost sales case 

that when the inventory runs out and there is demand but the customer is not willing 

to wait and look for another place, and know the minimization costs obtained after 

controlling After the research was conducted, the total cost obtained was Rp.561,834 

and the current company policy was Rp.877,747. So the savings cost for the lost 

sales case was Rp.315,913, so the author suggested that the restaurant can apply this 

method. so as to minimize inventory costs. 

 

Key words: Inventory, inventory control, probabilistic models, lost sales cases, 

inventory costs. 
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