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ABSTRAK 

 

PERANCANGAN KLASIK BEANS COOPERATIVE COFFEE CENTER 

DENGAN KONSEP THE NEXT GOLDEN ERA OF  

WEST JAVA COFFEE DI KOTA BANDUNG 

 

Jonathan Edbert 

 

 Saat ini kopi dapat menjadi salah satu komoditas kebanggan Indonesia. 

Direktorat Jendral Perkebunan mencatat tingkat produksi kopi Indonesia mencapai 

750 ribu ton. Angka terebut terus bertambah setiap tahunnya yang disebabkan oleh 

meningkatnya tren meminum kopi dan menjadi bagian dari gaya hidup masyarakat 

masa kini seperti di Jawa Barat. Konsumsi kopi masyarakat Jawa Barat meningkat 

5% - 6% pertahunnya namun sebagai salah satu daerah penghasil kopi di Indonesia, 

konsumsi kopi di Jawa Barat didominasi oleh kopi-kopi yang berasal dari luar 

daerah Jawa Barat seperti Aceh, Sumatra, dan Papua. Bila berkaca pada sejarah, 

kopi Jawa Barat merupakan primadona di Eropa dan Amerika yang dikenal dengan 

“A Cup of Java”, selain itu Jawa Barat yang dikenal sebagai Preanger pada abad 

18 merupakan daerah penghasil kopi ekspor  komersial pertama di Indonesia. 

Pada tahun 2016, kopi Jawa Barat mulai kembali mencuri perhatian publik 

setelah berhasil menjuarai kejuaraan kopi paling bergengsi di dunia yaitu SCAA 

yang diadakan di Atlanta. Pencapaian tersebut tidak lepas dari peranan para petani 

kopi yang terus berupaya untuk mengembalikan kejayaan kopi Jawa Barat. Klasik 

Beans sebagai koperasi kopi Jawa Barat memiliki tujuan yang sama yaitu 

mengembalikan kejayaan kopi Jawa Barat, namun Klasik Beans belum memiliki 

fasilitas yang memadai. Oleh karena itu hadirnya Klasik Beans Cooperative Coffee 

Center ini diharapkan dapat membantu Klasik Beans dalam memberikan 

pengetahuan, edukasi, dan pengalaman mengenai kopi Jawa Barat. 
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ABSTRACT 

 

INTERIOR DESIGN OF KLASIK BEANS COOPERATIVE COFFEE 

CENTER WITH THE NEXT GOLDEN ERA OF 

WEST JAVA COFFEE CONCEPT IN BANDUNG CITY 

 

Jonathan Edbert 

 

Currently coffee can be one of Indonesia’s main commodity. Direktorat 

Jendral Perkebunan recorded the level of Indonesian coffee production reached 

750 thousand tons. The figures continue to grow each year due to the increasing 

trend of drinking coffee and become part of the lifestyle of today's society like in 

West Java. West Java coffee consumption increases 5% - 6% per year but as one of 

the coffee producing regions in Indonesia, coffee consumption in West Java is 

dominated by coffees from outside West Java such as Aceh, Sumatra and Papua. 

When reflecting on history, West Java coffee is a primadonna in Europe and 

America known as "A Cup of Java" other than that, West Java known as Preanger 

in the 18th century is the region's first commercial coffee export producer in 

Indonesia. 

 In 2016, West Java coffee began to re-steal public attention after 

successfully winning the world's most prestigious coffee championship SCAA held 

in Atlanta. This achievement is not out of the role of coffee farmers who continue 

to strive to restore the golden era of West Java coffee. Klasik Beans as a cooperative 

of West Java coffee has the same goal of restoring the golden era of West Java 

coffee, but the Klasik Beans does not have adequate facilities. Therefore the 

presence of Klasik Beans Cooperative Coffee Center is expected to help Klasik 

Beans in providing knowledge, education, and experience of West Java coffee. 
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