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ABSTRAK 

 

 

Kota Bandung merupakan kota yang terkenal akan wisata kulinernya termasuk 
kuliner berbahan dasar daging babi. konsumsi daging babi pun meningkat khususnya 
dipulau jawa, padahal pulau jawa bukan tempat mayoritas penduduk yang dapat 
mengkonsumsi daging babi, akan tetapi dengan banyaknya permintaan daging babi di 
pasar penulis mempunyai ide untuk membuat restoranya itu Resto Mama Canteen. 
mengapa diberi nama “Resto Mama Canteen” ? karena penulis sebelumnya pernah 
memiliki kantin kecil dengan menu khas batak dari olahan daging babi yang berada di 
daerah kampus Maranatha dengan nama Mama Canteen. dan sekarang penulis 
memiliki rencana untuk membuat restoran baru dengan nama yang sama akan tetapi 
di tempat yang berbeda. penulis juga ingin menjadikan Resto Mama Canteen adalah 
satu-satunya Resto yang paling dicari oleh setiap pecinta masakan babi khususnya di 
daerah Bandung tentunya penulis menciptakan tempat yang nyaman bagi konsumen 
untuk menyantap olahan daging babi dari tempat sebelumnya. Resto Mama Canteen 
menyediakan berbagai macam menu yang berbahan dasar daging babi dengan konsep 
masakan modern akan tetapi tidak mengurangi ciri khas masakan tradisionalnya. 
untuk kesuksesan berjalannya konsep ini tidak terlepas dari aspek-aspek inti yaitu 
aspek pemasaran, operasional, sumber daya insani, manajemen, dan keuangan yang 
telah disiapkan sedemikian rupa oleh penulis di dalam Perencanaan Resto Mama 
Canteen 

 

Kata kunci: perencanaan bisnis, restoran, daging babi 
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ABSTRACT 

 

 

Bandung is a city famous for its culinary tourism including culinary based pork. 
consumption of pork was increased especially Java island, whereas Java island is not 
where the majority of people who can consume pork, but with the many demand for 
pork in the market the author has an idea to create a restaurant that is Resto Mama 
Canteen. why is it named "Resto Mama Canteen"? because the previous writer once 
had a small canteen with a typical menu of batak from processed pork in the area of 
Maranatha campus with the name of Mama Canteen. and now the authors have plans 
to create a new restaurant of the same name but in different places. the author also 
wants to make Resto mama Canteen is the only Resto the most sought after by every 
lover of pork dishes especially in Bandung area of course the author created a 
comfortable place for consumers to eat processed pork from the previous place. 
Resto Mama Canteen provides a wide range of pork-based menus with modern 
cuisine concept but does not detract from traditional cuisine. for the success of this 
concept can not be separated from the core aspects of its aspects of marketing, 
operational, human resources, management, and finance that has been prepared in 
such a way by the author in the Planning Resto Mama Canteen 
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