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ABSTRAK

Seiring berkembang pesatnya teknologi di era globalisasi saat ini,
penggunaan teknologi oleh manusia dapat membantu menyelesaikan atau
mempermudah pekerjaan, sehingga memberikan keuntungan-keuntungan
tertentu dalam aktivitas kesehariannya. Beberapa di negara maju,
teknologi mesin otomatis telah membantu manusia dalam hal pekerjaan
rumah dan bekerja sehingga manusia dapat melakukan pekerjaan lebih dari
satu pada satu waktu. Begitupun dalam hal penjualan produk, mesin
otomatis bisa melayani pembeli tanpa harus bertemu penjual secara
langsung. Berdasarkan kenyataan tersebut, tugas akhir ini dirancang dan
diciptakan ‘“‘alat pembuat jelly otomatis” yang memiliki tujuan untuk
mempermudah pembuatan jelly tanpa harus menunggu di dapur dalam segi
pemakaian pribadi dan mempermudah penjual tanpa harus bertemu dengan
pembeli dalam segi penjualan produk.
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ABSTRACT

In conjunction with the rapid development of technology in the current era of
globalization, the use of technology can solve or facilitate work, providing certain
advantages in daily activities. In some developed countries, automated machine
technology has helped in house work and functions to aid multi-tasking activities.
Likewise in terms of product sales, vending machines are serving customers
without the need of any interaction with a seller directly. Based on this fact, this
final project is the design and creation of the "automatic jelly maker" which has
the purpose to facilitate the making of jelly without having to wait in the kitchen
in terms of personal use and facilitate the seller without having to meet with the

buyer in terms of product sales.
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