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ABSTRAK 

 

PERANCANGAN INTERIOR COFFEE CENTER  

DENGAN KONSEP BIJI KOPI DI BANDUNG 

 

Karina Wulan Sekartaji 

 

 Dewasa ini rutinitas kegiatan masyarakat meningkat, dapat dilihat dari 

semakin padatnya kegiatan yang dilakukan setiap harinya. Hal ini dapat 

menyebabkan masyarakat untuk mengalami stres dan rasa jenuh pada 

pekerjaannya. Bahkan jika berkelanjutan dapat menimbulkan stress. Untuk 

menghindari hal tersebut, masyarakat mencari cara untuk menanggulangi stres saat 

melakukan pekerjaan. Salah satu caranya yaitu dengan adanya coffee break di sela-

sela pekerjaannya. Sebagian besar berpendapat bahwa kopi dapat membantu 

mengurangi kepenatan saat dalam melakukan pekerjaannya. Kebiasaan minum 

kopi di kedai kopi pun sudah menjadi budaya bagi sebagian orang. Pandangan 

masyarakat terhadap kopi di zaman sekarang pun sudah berubah. Orang  dulu 

menganggap kopi secara sederhana namun di zaman sekarang masyarakat 

memandang kopi dari berbagai sudut. 

Sayangnya masyrakat Indonesia kurang mengenal jenis- jenis kopi 

termasuk kopi produksi Indonesia yang sudah banyak mendunia. Di samping itu, 

saat ini kota Bandung memiliki komunitas pecinta kopi yang bernama Komunitas 

Pecinta Kopi Bandung yang tidak memiliki wadah untuk berkumpul. Oleh karena 

itu dengan hadirnya Coffee Center ini diharapkan pengunjung dapat memperolah 

manfaat positif yaitu antara lain seperti pengenalan terhadap kopi hasil Indonesia, 

asal usul kopi sampai masuk kedalam Indonesia dan mempunyai pengalaman yang 

berbeda saat datang ke coffee center. 

 

Kata Kunci : Kopi, Center, Kafé 
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ABSTRACT 

 

INTERIOR DESIGN OF COFFEE CENTER WITH COFFEE BEANS 

CONCEPT IN BANDUNG 

 

Karina Wulan Sekartaji 

 

At present the routine of people’s activities is increasing, which can be seen 

in the tightness of the daily schedules. This causes people to experience stress and 

boredom with the jobs. To prevent this, people find ways to overcome the stress 

when doing their jobs. One of the ways is having a coffee break during the 

working hours. Most people think that coffee can help decrease tiredness when 

doing the jobs. The habit of drinking coffee in a café has become part of culture for 

some people.  People’s perception about coffee has changed nowadays. People 

used to consider coffee in a simple way, but now people see coffee from many 

angles.  

 

Unfortunately, Indonesian people do not really know types of coffee, 

including Indonesian coffee which has been known worldwide. Besides, there is a 

community in Bandung that loves coffee called “Komunitas Pecinta Kopi 

Bandung” (Bandung Coffee Lover Community). This community does not have 

any place to gather. Therefore, through Coffee Center it is expected that visitors 

can have positive benefits like knowledge of Indonesian coffee, the history of 

coffee entering Indonesia, and the different experience when visiting the coffee 

center.  

 

Keywords: coffee, center, café  
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