ABSTRACT

Basically, the goal of any company is to benefit as much as possible and to
minimize the cost. Inventory control have an important roles because often
manufacturing companies have a lot of inventory that impact to their cash flow.
Steak Ranjang Restaurant still using the traditional system which the main raw
material ordering steak just with they memory or intuition and sometimes it costs
very high for the inventory. The purpose of this study was to determine the current
inventory control of Steak Ranjang Restaurant. It is also to determine of
probabilistic methods in two cases: the first case backorder is when supplies run
out of stock and there got request on the steak, but the customer is willing to wait
until the steak restock and the second case lostsales is when supplies run out of
stock and there got request but customers are not willing to wait and find another
place, and do a comparison between the company policy with probabilistic
methods in the analysis by the researcher. After the study was obtained for a total
cost of chicken meat with backorder case is Rp. 8.786,43 and from lostsales case
is Rp 8.785,89 and the existing company policy is Rp 59.036,22. So the cost
saving for backorder case is Rp 50.249,79 and the lostsales case is Rp 50.160,23,
while the total cost was obtained for cow meat with backorder case is Rp.
8.785,89 and for lostsales case is Rp 8.786,13 and the existing company's policy
is Rp 65.632,32. So the cost saving for backorder case is Rp 56.846,43 and the
lostsales case is Rp 56.846,19. Based on result, researcher suggest that Steak
Ranjang Restaurant to using this method, so that Steak Ranjang Restaurant can
minimize the inventory costs.
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ABSTRAK

Pada dasarnya, tujuan dari setiap perusahaan adalah mendapatkan keuntungan
semaksimal mungkin dengan meminimalkan biaya (cost) yang dikeluarkan.
Pengendalian persediaan sangat berperan penting karena seringkali perusahaan
manufaktur menyimpan persediaan telalu besar yang mengakibatkan aliran dana
tidak lancar. Restoran Steak Ranjang ini masih menggunakan sistem tradisonal
yang dimana pemesanan bahan baku utama yaitu bistik hanya melalui intuisi saja
dan terkadang biaya yang dikeluarkan untuk persediaan cukup besar. Tujuan dari
penelitian ini adalah untuk mengetahui pengendalian persediaan pada Restoran
Steak Ranjang. Selain itu juga untuk mengetahui penggunaan metode
probabilistik pada dua kasus: pertama kasus backorder yaitu ketika persediaan
habis dan ada permintaan pada bistik, tetapi pelanggan bersedia untuk menunggu
sampal bistik tersebut ada dan yang kedua kasus lostsales yaitu ketika persediaan
habis dan ada permintaan tetapi pelanggan tidak bersedia untuk menunggu dan
mencari tempat lain, serta melakukan perbandingan antara kebijakan perusahaan
dengan metode probabilistik yang di analisis oleh peneliti. Setelah dilakukan
penelitian ternyata total cost yang diperoleh untuk daging ayam dengan kasus
backorder sebesar Rp. 8.786,43 dan dari kasus lostsales sebesar Rp 8.785,89 serta
kebijakan perusahaan sekarang vyaitu sebesar Rp 59.036,22. Jadi biaya
penghematan untuk kasus backorder sebesar Rp 50.249,79 dan kasus lostsales
sebesar Rp 50.160,23, sedangkan total cost yang diperoleh untuk daging Sapi
dengan kasus backorder sebesar Rp. 8.785,89 dan dari kasus lostsales sebesar Rp
8.786,13 serta kebijakan perusahaan sekarang yaitu sebesar Rp 65.632,32. Jadi
biaya penghematan untuk kasus backorder sebesar Rp 56.846,43 dan kasus
lostsales sebesar Rp 56.846,19. Dengan begitu peneliti menyarankan agar
Restoran Steak Ranjang dapat menerapkan metode ini, sehingga Restoran Steak
Ranjang dapat meminimumkan biaya persediaan.

Kata kunci: pengendalian persediaan, metode probabilistik, backorder, lostsales
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