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ABSTRAK 

 

 

 
Seiring perkembangan zaman, banyak perusahaan baik berskala domestik hingga 

berskala internasional bersaing untuk menjadi yang terbaik, salah satunya di 

bidang pengendalian bahan baku. Fungsi pembelian bertanggung jawab dalam 

melakukan pembelian bahan baku yang dibutuhkan untuk proses produksi dalam 

perusahaan tersebut Sedangkan fungsi persediaan bertanggung jawab dalam 

penyimpanan dan pengeluaran bahan baku yang telah dibeli, melakukan 

pengendalian terhadap bahan baku yang ada serta melaporkan apabila bahan baku 

telah mencapai titik pemesanan kembali. Penelitian ini bertujuan untuk 

menentukan metode pemesanan bahan baku yang tepat pada pabrik roti di 

Pematangsiantar, yaitu pabrik roti France Bakery. Data utama yang dikumpulkan 

adalah berupa pemakaian bahan baku, biaya penyimpanan, dan biaya pemesanan 

dengan cara wawancara dan observasi. Metode yang digunakan adalah metode 

EOQ yang bertujuan untuk mencari kuantitas pemesanan yang optimal untuk 

meminimumkan biaya total persediaan. Hasil penelitian menunjukkan bahwa 

pabrik dapat melakukan penghematan sebesar Rp9.860.420,24.- 

 

 

Kata kunci:biaya pemesanan, biaya penyimpanan, titik pemesanan kembali, 

kuantitas pemesanan optimal 
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ABSTRACT 

 
 

As the time developing ,many companiesbetween domestic scale's to an 

international scale's compete to be the best, which one of them is the control of 

raw materials sector. The purchasing function is being responsible for purchasing 

the raw materials that needed for production process in that company while the 

inventory function is being responsible for the storage's and raw materials 

expenses that have been purchased, control over the existing raw materials, and 

also stated if the raw materials have reached the reorder point. This study aims to 

determine the right method of raw materials' ordering at the bakery in 

Pematangsiantar, namely France Bakery. The collected main data are in the form 

of raw materials usage, storage's costs, and ordering cost by interview and doing 

observation. The used method is EOQ method that aims to find the optimal order 

quantity to minimize the total cost of inventory. The results showed that the 

bakery's plant can make saving for Rp9.860.420,24.- 
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