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ABSTRAK 

 

 Antara tahun 1960 dan 1990, postmodernisme muncul sebagai sebuah 

fenomena kebudayaan. Banyak pengamat menghubungkan transisi ini dengan 

perubahan-perubahan yang terjadi dalam masyarakat pada paruh kedua dari abad ke-

20. Sesuai dengan kata postmodern diatas, kehidupan jaman sekarang yang 

dilengkapi dengan kecanggihan teknologi membuat informasi tersebar dengan cepat, 

terutama dibidang kuliner. Masyarakat khususnya Bandung, sangat menggemari 

kuliner, maka dengan adanya sosial media bernama “instagram” semua akan tersebar 

dengan cepat, dan orang-orang segera mengunjungi tempat makan yang telah di 

share orang lain. Dalam permasalahan ini, dessert adalah salah satu makanan yang 

sedang populer. 

 Perancangan cafe wagashi sangat sesuai dengan fenomena dimana orang-

orang sedang gemar mencari santapan ringan, yakni dessert. Dengan konsep 4musim 

khas Jepang maka perancangan interior cafe wagashi akan memperlihatkan 

bagaimana peralihan dari satu musim kemusim lain menggunakan beberapa prinsip 

dalam desain, yakni kesatuan yang dipisahkan secara kontras atau gradasi. 

Penggunaan prinsip desain akan didukung dengan 6 elemen dalam desain, seperti 

garis, bentuk, tekstur, arah, ukuran dan warna. 

 Dengan perancangan cafe wagashi berkonsep 4 musim khas jepang yang 

diterapkan berdasarkan prinsip desain dapat memberi wawasan dan ide bagi pembaca 

yang juga ingin merancang menggunakan prinsip dan elemen dalam desain. 
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ABSTRACT 

 

Between the year of 1960 and 1990, postmodernism occurs as cultural 

phenomena. Experts correlate this transition with some of the changes that occur in 

the society in the second half of the 20th century. As the name postmodernism 

suggests, the present life is equipped with advanced technology that allows 

information to be spread within seconds. that happens in the culinary field. People, 

particularly those residing in Bandung, always crave for culinary stuff. Instagram, 

being one of social media, allows new information about culinary to spread out in the 

blink of an eye. Any food outlets will be known instantly after being shared by a 

particular person via social media. The kind of food people normally share to others 

is light food like dessert.  

Thus the interior design of cafe wagashi goes along with the phenomenon as 

it specializes on dessert. By focalizing the concept of four seasons in Japan, the 

interior allows the transition from one season to another using certain principles of 

designs, two of which are unity separated with contrast and gradation. The 

application is supported by six elements of designs. Those are: lines, shapes, 

textures, directions, shapes and colors.  

The concept of four seasons in Japan is expected to give ideas and knowledge 

for audiences who want to apply principles and elements in a design. 
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