ABSTRACT

At present, Japanese food is in the lead and thus there are a great number of
Japanese Restaurants in Indonesia, particularly in Bandung. As such, the Japanese
restaurants exist without any added values and they are there to meet the need of
the Indonesians'. Thus, this final project focuses on Japanese restaurant that
presents a little Japanese culture within, like kimono, Japanese mask and
musical instruments displayed inthe gallery as one of the facilities of the
restaurant. The restaurant also has facilities for the communities of Japanese
lovers. There, they can hang out and enjoy the facilities that can satisfy their

hunger over things related to Japan.

The Theme chosen for this restaurant is Harmony in Diversity and
the concept applied is called The Process of Origami Folds that showcases the
process of origami from one room to another with different yet still harmonious
design for each room. The design is made even more sophisticated with
combination of materials while at the same time still preserves the locality of
Japan. The design is also arranged in order in that the front area is simpler as it
points out the initial process of origami. The design is even more complicated as it
is in line with the harder completion of origami. It is due to the fact that the more
complicated the pattern of the origami is, the more crease it will have. The
application of the concept will adjust with the interior and furniture of the

restaurant.
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ABSTRAK

Saat ini makanan Jepang semakin digemari oleh berbagai kalangan di Indonesia sehingga
semakin banyak restoran yang menyajikan masakan Jepang. Hal ini dapat dilihat dari banyaknya
restoran Jepang yang mulai bermunculan di Bandung. Namun, sebagian besar restoran Jepang
hanya memenuhi keinginan warga Bandung akan makanan Jepang tanpa ada nilai tambah
lainnya. Sehingga, pada proyek tugas akhir ini dipilih restoran Jepang sebagai fasilitas makan,
dan ingin mengajak masyarakat untuk mempelajari sedikit dari budaya Jepang, dengan
menampilkan budaya khas Jepang seperti kimono, topeng khas Jepang, dan alat kesenian Jepang
yang terdapat pada galeri, yaitu pada salah satu fasilitas yang terdapat pada restoran Jepang ini.
Selain itu, pada restoran Jepang ini juga terdapat fasilitas untuk tempat bekumpulnya komunitas
pecinta Jepang, di mana mereka dapat berkumpul dan dapat menikmati fasilitas yang dapat

memenuhi kebutuhan mereka.

Tema yang dipilih untuk perancangan restoran Jepang ini adalah Harmony in Diversity dengan
mengaplikasikan konsep The Process of Origami Folds yang menunjukkan proses dari lipatan
origami dari ruang ke ruang lainnya namun perbedaan pada setiap desain ruangnya tetap
harmoni. Desain akan dibuat lebih modern dengan adanya kombinasi material, namun akan tetap
memasukkan elemen khas dari Jepang itu sendiri. Dalam perancangan restoran ini, desain dibuat
sesuai dengan urutan ruang di mana ruang bagian depan akan lebih sederhana karena dianggap
sebagai awal pembuatan origami. Semakin ke area belakang, desain ruang akan semakin ‘ramai’
karena sesuai dengan proses pembuatan origami, di mana semakin rumit bentuk yang ingin
dihasilkan, maka proses lipatannya akan semakin banyak pula. Pengaplikasian konsep akan
diterapkan pada elemen interior maupun furniture yang terdapat pada restoran ini.
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