Abstrak

Metode penanganan proses transaksi secara manual di restoran dianggap kurang efektif
dan efisien. Dengan penggunaan aplikasi pada perangkat komputer dan perangkat bergerak
(PDA) diharapkan dapat mengatasi permasalahan tersebut. Pengembangan aplikasi untuk
menangani proses transaksi di restoran disertai aplikasi CMS (Content Management System)
memungkinkan pengelola restoran untuk menambahkan dan/atau memanipulasi (mengubah) isi
dari aplikasi sesuai dengan kondisi restoran.

Aplikasi Restoran Content Management System ini dikembangkan menggunakan bahasa
pemrograman berorientasi objek C# dan menggunakan basis data Microsoft SQL Server 2000,
untuk penyimpanan data yang dibutuhkan. Aplikasi ini juga menggunakan Web Service sebagai
media perpindahan data melalui jaringan untuk menangani aplikasi web pemesanan yang

digunakan pada perangkat PDA.

Kata Kunci : Aplikasi Restoran, Content Management System, PDA, Web.
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