ABSTRACT

Nowadays, the snack food industry has rapidly growing. With so many snack food
company established, it creates high level competition between them. To maintain
the quality of the products is not the only solution of winning the competition, the
company itself need to control it’s production cost. One of many ways to control the
cost is by controlling the inventory of the raw materials. Raw material inventory is
one of the dependent demand, as their requisition depend on the final product’s
demand. Therefore, to control it, we need to use the MRP (Material Requirement
Planning)’s technique. In this MRP’s technique, there are several lot sizing method
that can be implemented. After the implementation, we could find one of the lot
sizing methods which result the lowest raw material cost a company could use.
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ABSTRAK

Industri makanan ringan kini telah berkembang pesat. Banyaknya perusahaan
penghasil makanan ringan yang bermunculan menimbulkan persaingan ketat antara
perusahaan sejenis. Menjaga kualitas produk bukan hanya satu-satunya cara
perusahaan agar tidak kalah bersaing, perusahaan juga perlu menekan biaya
produksinya. Salah satunya dengan mengendalikan persediaan bahan baku.
Persediaan bahan baku ini termasuk dalam persediaan yang dependen, karena
permintaannya bergantung pada permintaan produk akhir. Untuk pengaturan
persediaan yang bersifat dependen (tidak bebas) digunakan teknik Material
Requirement Planning (MRP). Di dalam MRP, ada beberapa metode lot sizing yang
dapat digunakan. Setelah melakukan perhitungan persediaan dengan menggunakan
metode lot sizing tersebut, maka akan ditemukan salah satu metode lot sizing yang
menghasilkan biaya pengendalian persediaan bahan baku terendah.

Kata-kata kunci : pengendalian persediaan bahan baku, MRP, lot sizing
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