ABSTRAK

Banyak restoran Jepang dengan harga yang beragam menjadi bagian dari tren
yang dintkmati warga Bandung. Sebagian besar restoran Jepang hanya memenuhi
keinginan warga Bandung akan makanan Jepang tanpa ada nilai tambah lainnya.
Maka, sebagai proyek tugas akhir dipilih restoran Jepang sebagai fasilitas makan
dan untuk mengajak masyarakat mempelajari sebagian budaya Jepang. Untuk
menampilkan budaya Jepang dengan nuansa Jepang yang khas dalam restoran
Jepang yang menjadi projek tugas akhir ini, dipilih tema perancangan harmonisasi
alam Jepang dengan konsep four season. Tema dan konsep ini dipilih sebagai
pencitraan Jepang yang sederhana, unik dengan empat musim berbeda, tetapi tetap
ada keserasian antara alam dengan lingkungannya. Alasan lainnya adalah untuk
mengajak pengunjung menikmati suasana alam Jepang. Tema harmonisasi alam
Jepang akan diaplikasikan melalui penggunaan bentuk sederhana, warna natural,
material alam, dan pencahayaan yang sering digunakan di Jepang sehingga
terbentuk keserasian dalam desain. Sedangkan konsep four season akan
diaplikasikan sebagai aksen dari desain yang menonjolkan ciri khas empat musim
di Jepang. Perubahan suasana restoran seperti suasana alam dengan pepohonannya
dan beberapa furnitur yang menampilkan suasana empat musim akan disesuaikan
dengan perubahan musim yang sebenarnya. Ketika waktu musim semi, restoran
akan menampilkan suasana musim semi beserta beberapa elemn interior dan

furnitur yang mendukung begitu juga dengan yang lainnya.
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